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【募集開始】ご好評につき再び実施！ロッテ「ガーナ」とお届けする「親子でチョコレー

ト作り体験教室」を 2025 年バレンタイン時期に開催 / ロッテシティホテル錦糸町 

 

東京スカイツリー®を館内から眺められる地下鉄半蔵門線「錦糸町」駅直結のホテル 

 

ロッテシティホテル錦糸町（所在地：東京都墨⽥区錦糸4-6-1、総⽀配⼈：福井朋也）は、

2024 年 2 月に初めて実施しご好評をいただいた、ロッテ「ガーナ」とコラボレーションし

た「親子でチョコレート作り体験教室」をバレンタイン時期に合わせて［2025 年 2月 11日

（火）14:00-16:00］に開催いたします。 

 

※メインビジュアル（イメージ） 

本イベントは、バレンタインは好きな⼈に想いを届ける日といった定義づけをするのでは

なく、それぞれがやってみたいことなどをバレンタインを言い訳にして自由に楽しんでほ

しい、というメッセージを込めた合言葉「バレンタインのせいにして。」を掲げてさまざま

な企画を展開するロッテのチョコレート「ガーナ」と、東京スカイツリー®を館内から眺め

られる地下鉄半蔵門線「錦糸町」駅直結のホテル「ロッテシティホテル錦糸町」がコラボレ

ーションをして実現した 1 日限定の親子で気軽に楽しめるホテルのキッズアクティビティ

イベントです。 

 

ガーナミルクを使ったトリュフやカップチョコをオリジナルラッピングで仕上げる手作り

チョコレート体験をはじめ、ガーナチョコレートが出来上がるまでの工程を映像で楽しみ
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ながら学べるバーチャル工場見学やチョコレートの色々な知識が深まるクイズ大会など、

親子で楽しめるコンテンツが詰まった 120 分の内容を予定しております。当イベントは、

ホテルにご宿泊のお客さまに限らず、どなたでもご参加いただけます。 

 

※会場の様子（イメージ） 

2024 年 2 月に初開催した際は、募集開始後、間も無く席が埋まってしまったこともあり、

今回は皆さまに平等にお席をご用意するべく、抽選形式とさせていただきます。 

 

応募期間 

2024年 12月 20日（金）10:00 ～ 2025年 1月 8日（水）10:00 

 

応募方法 

下記フォームより必要事項をご入力ください。 

https://forms.gle/5Wj9uvnGsHhk31qu8 

 

当選発表 

当選された方には、応募期間終了後、2025年 1月 15日（水）までに、ロッテシティホテル

錦糸町（info@lottecityhotel.jp）から直接メールでご連絡いたします。 

 

https://forms.gle/5Wj9uvnGsHhk31qu8
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「親子でチョコレート作り体験教室」概要 

日時： 2025年 2月 11日（火） 

時間： 14:00-16:00（13:30 開場） 

場所： ロッテシティホテル錦糸町 4F「シャルロッテ」 

費用：1グループ 3,000 円（税込）  

   ※1 グループにつき大⼈ 1名、お子様 1 名ご入場いただけます。 

   ※お子様＝小学生以下 

持ち物：なし。手ぶらでご参加いただけます。 

募集⼈数： 15 グループ 30 名様 

参加特典：自分で作ったラッピング付チョコ&バレンタインちょっぴりお菓子セット 

     ※参加特典は 1 グループにつき 1 セットとなります。 

ロッテシティホテル錦糸町について 

 

東京スカイツリー®を望む絶好のロケーション、下町情緒を色濃く残す街「錦糸町」 

ロッテシティホテル錦糸町は、東京メトロ半蔵門線「錦糸町駅」直結・JR「錦糸町駅」徒歩

立地１分という抜群にアクセスの良い立地で、 "東京”を満喫する旅の拠点に最適なホテル

です。東京スカイツリー®を世界一美しく見渡せる客室や、健康美を意識した朝食で迎える

「最高の朝」をお楽しみください。伝統工芸品の「江戸切子」を前面に配したフロントでゲ

ストの皆さまをお出迎えいたします。「ものづくりのまちすみだ」に位置するロッテシティ

ホテル錦糸町は、⼈々の集いやここでしかできない体験を創出しています。 

https://www.instagram.com/lottecityhotel_kinshicho_tokyo/ 
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ロッテガーナについて 

 

 

厳選したカカオとミルクと、とろける口どけ。ミルク感の効いたコクのある味わいのミルク

チョコレート。そのまま食べても手作りの材料に使用するのもおすすめです。手作りレシピ

をガーナの HP で公開中。難易度別や目的別、時間などで検索できるので、自分に合ったレ

シピを見つけられます。ぜひガーナで”手づくりスイーツ“をお楽しみください。 

 

手作りレシピ： https://www.lotte.co.jp/products/brand/ghana/recipe/ 


